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fEssmANN – gEsTErN uNd HEuTE

1924 wurde fEssmANN von Wilhelm fessmann gegründet. seither hat sich 
viel getan. die Technik hat sich verfeinert, die Abläufe wurden optimiert 
und aus dem familienbetrieb ist ein unternehmen geworden, dessen High-
Tech-Anlagen zum räuchern, kochen, Braten und Backen, zum reifen und 
klimatisieren weltweit im Einsatz sind.

geblieben ist unser Anspruch, dass unsere Lösungen immer etwas ausge-
reifter, besser verarbeitet und besser durchdacht sein sollen, damit Ihre kun-
den besten geschmack bekommen. Über 75.000 gelieferte Anlagen zeigen, 
dass unsere kunden unseren Anspruch teilen, und sind unser Antrieb, uns 
permanent weiter zu verbessern.

sErVIcE INkLusIVE

der kauf einer fEssmANN-Anlage beginnt schon lange vor dem eigentlichen 
kauf und hört auch danach nicht auf. Wir unterstützen sie bei der Pro-
jektierung, Planung und Anpassung der richtigen Lösung für Ihre An-
forderungen. sie fi nden bei uns fachberater, die Ihnen kompetente
Ansprechpartner sind und sie mit rat und Tat in Ihrem Produktionspro-
zess begleiten.

unseren kundendienst bekommen sie eher selten zu sehen.
das liegt aber nicht daran, dass er keine Zeit für sie
hat, sondern daran, dass unsere Anlagen außerge-
wöhnlich wartungsarm sind und sehr ausfallsicher
arbeiten. Wenn sie unsere geschulten servicetechniker
aber doch einmal brauchen, sind sie schnell und mit vollem 
Einsatz für sie da.

Wir sind uns unserer Verantwortung für unsere kun-
den und unsere umwelt bewusst. Wir entwickeln unsere 
Anlagen kontinuierlich weiter, um Ihnen auch zukünftig 
Produkte anbieten zu können, die schonend mit ressour-
cen und Ihrem geldbeutel umgehen.

ERFAHRUNG, DIE MAN SCHMECKEN KANN
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dATEN uNd fAkTEN

1924 gründung durch Wilhelm fessmann

1969 Auslieferung der ersten universalanlage 
 TurBOmAT, die seither mehr als 75.000 mal 
 verkauft wurde

1971 Entwicklung der ersten halbkontinuierlichen 
 Anlage

1972 Entwicklung der ersten Transferanlage

1976 das Technikum bei fEssmANN wird eröffnet

1982 Entwicklung des ersten rATIO-raucherzeugers

1993 der patentierte glimmraucherzeuger rATIO-TOP 
 vervollständigt die rATIO-familie

1998 fEssmANN entwickelt Anlagen zum kochen 
 und Backen: AuTOVENT und rotathermcArAT
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fEssmANN-ANLAgEN BIETEN IHNEN mEHr

 regulierung der rauchdichte für individuellen 
 und gleichbleibenden geschmack

 Patentiertes rauchsystem für eine gleichmäßige 
 Qualität der gesamten charge

 Hohe Wirtschaftlichkeit durch minimalste    
 gewichtsverluste und beste gleichmäßigkeit

 reproduzierbare Ergebnisse dank fEssmANN-  
 steuerung

 Individuelle Anpassung der raucherzeuger an Ihre 
 Anforderungen

 Langlebig durch beste materialien und Verarbeitung

 die Anlagen sind fl exibel erweiterbar durch modulare 
 Bauweise

 Energieeffi zient durch beste Isolierung

 Zukunftssicher: Beheizung wahlweise mit Elektro, 
 Hochdruckdampf, gas, Thermoöl oder öl
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PATENTE RÄUCHER-LÖSUNGEN

5

LEAdINg IN smOkINg TEcHNOLOgIEs 

Ob sie räuchern, kochen, backen oder kühlen wollen – fEssmANN liefert 
für jede Aufgabe die richtige Anlage. dank der modularen systembauweise 
passt sich die Anlage fl exibel Ihrer Betriebsgröße an. und mit vielen durch-
dachten details und der Wahl zwischen Einzel- oder Zentralaggregaten lässt 
sich die Anlage exakt für Ihre individuellen Anforderungen zusammenstellen.

unsere stärke sind unsere patentierten raucherzeuger: das durchdachte 
rauchsystem sorgt in kürzester Zeit für beste Ergebnisse. die variablen 
rauchintensitäten ermöglichen vielfältige raucharomen und farbnuancen. 
und mit der steuerung fPc 100 wird diese erstklassige, gleichmäßige Pro-
duktqualität in farbe und geschmack reproduzierbar. Je nach Anforderung 
haben sie die Wahl zwischen glimmraucherzeuger (rATIO-TOP), reibe-
raucherzeuger (rATIO-frIcTION) und flüssigraucherzeuger (rATIO-LIQuId).

geschmack

konservierung farbe

rATIO-LIQuId

rATIO-frIcTION

rATIO-TOP

ANWENduNgssPEkTrum

VErgLImmTEmPErATur

leicht siedende 
komponenten für 
die farbgebung

rAucHINHALTssTOffE

rAucHENTsTEHuNg

200° c

250° c

300° c

350° c

400° c

450° c

hoch siedende 
komponenten für die 
geschmacksgebung 
und konservierung
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RATIO-TOP gLImmrAucHErZEugEr

 kurze räucherzeiten durch schnelle Erzeugung höchster rauchkonzentration 
 Variable rauchintensität
 Vielfältige raucharomen und farbnuancen
 Über fPc 100-steuerung wählbare TOP‘s:

 –  TOP 1: Leichtrauch
 –  TOP 2: mittelrauch
 –  TOP 3: Intensivrauch
 In farbe und geschmack erstklassige, gleichmäßige Produktqualität
 Niedrige kosten, sparsamer Verbrauch an räuchermaterial

RATIO-TOP
OffENEs sYsTEm mIT 
rEduZIErTEr ABLufT
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RATIO-FRICTION rEIBErAucHErZEugEr

 mildes raucharoma
 Variable rauchintensitäten durch steuerbare räucherintervalle
 Integrierte reinigungseinrichtung
 kostengünstiges räuchermaterial, Buchenholzbalken Qualität II, 

 80 x 80 x 800 mm bzw. 120 x 120 x 1000 mm
 geringer Verbrauch
 sehr leise
 unerreichte Lebensdauer des reiberades
 geringer stromverbrauch des motors
 Inklusive eines magazins für reservebalken

RATIO-LIQUID fLÜssIgrAucHErZEugEr

 geringe Anschaffungskosten
 Höchste Produktqualität: feinste Zerstäubung durch eigens entwickelte, 

 wartungsfreie Einspritzdüse mit höchster Verfügbarkeit
 minimaler Verbrauch an flüssigrauch-konzentrat
 fEssmANN-system: während des räuchervorgangs arbeitet die 

 Anlage hermetisch geschlossen mit einer Temperaturregelung

RATIO-FRICTION
gEscHLOssENEs sYsTEm

RATIO-LIQUID
gEscHLOssENEs sYsTEm
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TURBOMAT 1900 / 3000

In modernen Fischräucherbetrieben besteht die Herausforderung heute darin, 
hohe Stückzahlen von bester und gleichbleibender Qualität möglichst kosten- 
effizient zu produzieren. Mit einem Turbomat von FESSMANN erreichen Sie 
beides: Qualität und Produktivität. Die bewährte FESSMANN-Technologie  
mit mehrstufigem Umwälzgebläse sorgt für feinsten Räuchergeschmack 
und exakt reproduzierbare Ergebnisse. Durch minimalste Gewichtsverluste, 
schnelle Prozesszeiten und niedrige Wartungs- und Betriebskosten rechnet 
sich der Einsatz dieser Universalanlage nach kürzester Zeit. Mit der automa-
tischen Steuerung haben Sie mit geringem Personaleinsatz alles fest im Griff. 
Und wenn sich Ihre Kapazitäten erhöhen, wächst die Anlage dank modularer 
Bauweise einfach mit. Modellauswahl und optionale Ausstattungsmerkmale 
ermöglichen eine optimale Anpassung der Turbomat-Universalanlage an Ihre 
Bedürfnisse. 

QUALITÄT aus Tradition

TURBOMAT1) T 1900 T 3000

ABMESSUNGEN 1 Wagen 2 Wagen 3 Wagen 4 Wagen

Standfläche HD (B x T)	 cm 126 x 109 151 x 127 151 x 237 151 x 347 151 x 457

Höhe bei Beheizungsart EL / HD, Korpus	cm 220 250 250 250 250

Höhe bei Beheizungsart Gas / Öl, Korpus	cm 220 265 265 265 –

Mindestraumhöhe EL / HD	 cm 265 316 372 372 372

Empfohlene Raumhöhe EL / HD	 cm 275 333 397 397 397

Rauchwagen-Abmessungen (H x B x T) 	 cm 168 x 91 x 80 198 x 104 x 102 198 x 104 x 102 198 x 104 x 102 198 x 104 x 102

Max. Spießlänge 	 cm 90 100 100 100 100

Heizleistungen

Anschlusswert bei HD-Heizung	 kW – 37 74 111 148

Anschlusswert bei EL-Heizung	 kW 22,5 28,5 56,8 85,2 113,6

Anschlusswert bei Gas-Heizung	 kW 25 37 74 111 –

Anschlusswert bei Öl-Heizung	 kW 25 37 74 – –

TECHNISCHE DATEN

1) 	 Es handelt sich hierbei um Übersichtsangaben, die daher nicht zur 	
	 baulichen Nutzung zu verwenden sind. Die vollständigen Maße und 	
	 Energieanschlüsse sind aus den jeweils aktuellen Maßblättern zu 	
	 entnehmen.

 	 HD = hochdruckdampfbeheizt, EL = elektrobeheizt, Öl = ölbeheizt, Gas = gasbeheizt



sEITENANsIcHT T 3000 
(mIT EINZELAggrEgATEN)

ALLE VOrTEILE Auf EINEN BLIck

 komplett aus Edelstahl gefertigt mit niedriger Bauhöhe

 Automatische reinigung serienmäßig

 Verschiedene Beheizungsarten zur Auswahl

 Optional mit klimapaket für optimale reifung

 Zwei- bis dreistufi ges umwälzgebläse für einheitliches 
 räucherklima in der gesamten Anlage und beste 
 räucherergebnisse

 serienmäßige Ausstattung mit einer unserer bewährten 
 steuerungen für reproduzierbare Ergebnisse

 modulare Bauweise für fl exible Erweiterung von bis zu 
 8 Wagen. Jedes Anbauteil mit eigener Heizung und 
 umwälzung für kurze Produktionszeiten bei maximaler 
 Qualität.

 mit allen raucherzeugern der rATIO-familie 
 kombinierbar
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ALLE VOrTEILE Auf EINEN BLIck

  Paneelbauweise und Zentralaggregat-Technologie für höchste 
Luft- und Prozessleistungen

  Höhere flexibilität in der realisierung kundenspezifi scher 
Produktanforderungen durch stufenlose Lüfterdrehzahl

  Höhere Anlagekapazitäten durch schnellere Prozesszeiten = höherer Ertrag

 Verwendung aller bekannten Beschickungswagen für den industriellen 
 Einsatz möglich

 Einsatz von „überlangen” Beschickungswagen und Transportgestellen

 Automatischer Türöffner serienmäßig

 Automatisches cIP-reinigungssystem serienmäßig

10
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INDUSTRIEANLAGE Ti 3000

gEWIcHT Zu VErLIErEN, ÜBErLAssEN WIr dEN ANdErEN

mit der fischräucheranlage Ti 3000 für den industriellen Einsatz holen sie im Vergleich zu
anderen Anlagen über 1,5 % mehr Ertrag raus und das in bewährter fEssmANN-Qualität.
komplett aus rostfreiem Edelstahl gefertigt und in Paneelbauweise dampfdicht auf-
gebaut, ist die Ti 3000 universell und entsprechend Ihrer spezifischen Anforderungen 
einsetzbar. die Zentralaggregat-Technologie macht sie außerdem fl exibel und kosten
sparend, und das bei höchster umluftleistung mit kurzen Prozesszeiten.

freuen sie sich auf höhere Anlagekapazitäten bei sinkendem gewichtsverlust. Ein neues Lüfter-
verfahren mit zentralem Luftumwälzaggregat sorgt für effektive Verarbeitungsprozesse und 
konkurrenzlos schnelle räucherzeiten mit noch schnelleren Trocknungszeiten. das ganze bei 
einem sehr hohen Trocknungsgrad, bestem geschmack und höchster Qualität. die Ti 3000 ist ein 
absolutes multitalent wenn es um die Verarbeitung Ihrer Wurst-, fleisch- und fischwaren geht. 
Vollständige Warenherstellungsprozesse mit den funktionen Erwärmen, Trocknen, umröten, 
räuchern, Braten, Backen, Heißluftgaren und kochen sowie optional duschen und kühlen / Ent-
feuchten können mit ihr durchgeführt werden. die intelligente steuerung fPc 100 lässt sich 
intuitiv und präzise bedienen und ermöglicht das Abspeichern 
von 99 verschiedenen Warenher s tellungsprogrammen bis hin zu 
kalträucher prozessen.

INdusTrIEANLAgE1) Ti 3000

ABmEssuNgEN 3 WAgEN 4 WAgEN 5 WAgEN 6 WAgEN

standfl äche (B x T) cm 151 x 356 151 x 466 151 x 576 151 x 686

Höhe bei Beheizungsart EL / Hd cm 421 421 421 421

mindestraumhöhe Hd cm 450 450 450 450

Empfohlene raumhöhe Hd cm 500 500 500 500

rauchwagen-Abmessungen (H x B x T)  cm 198 x 104 x 102 198 x 104 x 102 198 x 104 x 102 198 x 104 x 102

max. spießlänge  cm 100 100 100 100

HEIZLEIsTuNgEN

Anschlusswert bei Hd-Heizung kW 135 180 225 270

Anschlusswert bei EL-Heizung kW 118,8 158,4 198 237,6

TEcHNIscHE dATEN

1)  Es handelt sich hierbei um Übersichtsangaben, die daher nicht zur  
 baulichen Nutzung zu verwenden sind. die vollständigen maße und  
 Energieanschlüsse sind aus den jeweils aktuellen maßblättern zu  
 entnehmen.

  Hd = hochdruckdampfbeheizt, EL = elektrobeheizt, öl = ölbeheizt, gas = gasbeheizt

ANsIcHT Ti 3000 
(mIT ZENTrALAggrEgAT)
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GOURMET-MASTER

der gOurmET-mAsTEr veredelt fisch-, fleisch- und gefl ügelprodukte be-
sonders gleichmäßig und spart noch Energie dabei. 

Erträge rauf – kosten runter.
das bewährte Querstrom-Verfahren von fEssmANN sorgt für eine konstante 
Behandlungsatmosphäre in der ganzen kammer. Beim räuchern, kochen und 
kühlen erzielen sie Produkte, die exakt Ihren Vorgaben entsprechen. denn mit 
dem Querstrom-Verfahren werden alle Produkte auf rosten, Blechen oder in 
schalen gleichmäßig behandelt.

der gOurmET-mAsTEr ermöglicht die Produktion mit erheblich reduzierten 
gewichtsverlusten. das steigert Ihre Erträge.

minimaler Energieverbrauch bei voller Leistung
mit dem gOurmET-mAsTEr sparen sie Energie: durch die intensive, horizon-
tale Lufteinströmung verringert sich die Behandlungszeit erheblich. das senkt 
Betriebskosten, verringert den gewichtsverlust und schont die umwelt.

Automatische reinigung spart Zeit und geld
Ein minimum an Zeit und kosten für sie: die integrierte reinigungseinrichtung 
des gOurmET-mAsTEr reinigt die gesamte Anlage automatisch, bei gering-
stem Wasser- und reinigungsmittelverbrauch.

PrOdukTE IN fEINscHmEckEr-QuALITäT

TEcHNIscHE dATEN

gOurmET-mAsTEr1)

ABmEssuNgEN 1 WAgEN 2 WAgEN 3 WAgEN 4 WAgEN

standfl äche (B x T)                                         cm 151 x 127 151 x 237 151 x 347 151 x 357

Höhe bei Beheizungsart EL/Hd                  cm 330 376 385 385

Höhe bei Beheizungsart gas/öl                 cm 345 391 400 400

mindestraumhöhe EL/Hd                            cm 345 385 390 390

mindestraumhöhe gas/öl                           cm 360 400 405 405

Empfohlene raumhöhe EL/Hd                  cm 355 395 400 400

Empfohlene raumhöhe gas/öl                 cm 370 410 415 415

  Hd = hochdruckdampfbeheizt, EL = elektrobeheizt, öl = ölbeheizt, gas = gasbeheizt1)  Es handelt sich hierbei um Übersichtsangaben, die daher nicht zur  
 baulichen Nutzung zu verwenden sind. die vollständigen maße und  
 Energieanschlüsse sind aus den jeweils aktuellen maßblättern zu  
 entnehmen.



ALLE VOrTEILE Auf EINEN BLIck

 motor mit 3 umwälzgeschwindigkeiten 
 750 / 1500 / 3000 upm

 Querströmung: die konditionierte Luft, wie auch 
 der rauch werden durch waagrechte schlitze links   
 und rechts in der Anlage dem Behandlungsraum   
 zugeführt.

 rückwandtüre für die Anlage möglich

 Integriertes cIP-reinigungssystem 

 Verschiedene Beheizungsarten zur Auswahl: 
 Elektro, dampf, öl / gas (bis 3 Wagen)

 durch Voll-Edelstahl-Bauweise ist die Anlage 
 rost- und säurebeständig

 Pt 100 meßfühler zur Erfassung der Temperatur 
 und feuchte

 steuerung fPc 100 serienmäßig

 Optional mit kühlung
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ProCES / STEUERUNG FPc 100 

dAs LEIsTuNgsPrOgrAmm VON ProcEs 
Auf EINEN BLIck:

 Prozessüberwachung

 Prozessdokumentation

 Nachweisführung

 chargenprotokollierung

 Produktionsoptimierung

 Programmpfl ege

 fehlermanagement

 Anlagenüberwachung

 Integration in EN IsO 9000 - 9004

 Vernetzt bis zu 32 Anlagen, kühl- und   
 Lagerräume pro Pc

mindestanforderungen für rechner
Handelsüblicher Pc (ab Pentium Processor)

mIT ProcEs ALLEs fEsT Im grIff

die software ProcEs dokumentiert, überwacht und optimiert alle Prozesse 
bei der fleisch-, Wurst-, gefl ügel- und fischproduktion.

HIsTOrIE

mONITOrINg

EdITOr

dATEN-
TrANsfEr

14

 Übersichtliches display mit permanenter Anzeige 
 der wichtigsten Parameter wie restlaufzeit,
 Temperaturen, feuchte, Zeit, etc.

 Einfaches starten von Warenprogrammen für
 jedermann möglich

 schnelle und einfache änderung von  
 Warenprogrammen auch im laufenden Betrieb 
 für individuelle Programme

 Intuitiv geführte Warenprogrammerstellung für
 einfachste Bedienung bei höchster Prozesssicherheit

 farblich unterlegte Anzeigen für den schnellen
 Vergleich von soll- und Istwerten

 Über Vorwahlzeiten lassen sich Programme 
 auch nachts oder am Wochenende starten 

 kundenindividuelle Anpassungen in
 standardprogrammen z.B. bei farbe oder 
 Aroma möglich
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ALLE VOrTEILE dEr sTEuEruNg fPc 100 Auf EINEN BLIck



DETAILS

gENAuEr HINscHAuEN LOHNT sIcH

Häufi g sind es kleinigkeiten, die den unterschied machen. deshalb sorgen 
wir nicht nur dafür, dass die gesamte Anlage optimal funktioniert, sondern 
geben uns auch bei den details besonders viel mühe. mit einer sorgfältigen 
Verarbeitung und durchdachten, zum Teil patentierten detaillösungen, 
machen wir Ihnen die Arbeit einfacher. so haben sie lange freude an Ihrer 
fEssmANN-Anlage.

1  der automatische Türöffner ist bei der Ti 3000 
 serienmäßig mit dabei.

2  das fEssmANN-Hebescharnier sorgt dafür, 
 dass weder rauch noch dampf durch die 
 Anlagentür nach außen dringt und die Türdichtung 
 geschützt wird.

3  die robuste, rutschfeste Bodenplatte kann in 
 bestehende fabrikhallen eingelassen und 
 hermetisch ausgegossen werden.

4  das pneumatische Transportsystem mit höherer 
 Beladungskapazität sorgt für reibungslosen Ablauf 
 bei maximaler Beladung des Wagens.

5  die innovative Luftführung sorgt für schnelle 
 räucher- und Trocknungszeiten und kann für alle 
 Produktarten individuell eingestellt werden.

6  die cIP-reinigung sorgt für sauberkeit und 
 Hygiene, auf die sie sich verlassen können.

7  das door-Lock-system aus rostfreiem Edelstahl 
 für optimale Abdichtung verhindert Energieverlust.

5 6

2
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FESSMANN GmbH und Co KG 
Postfach 360, d-71351 Winnenden, Telefon 07195  701-0, fax 07195  701-105, info@fessmann.de, www.fessmann.de
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